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Selon les premieres estimations du ministére
de lagriculture, les rendements en blé tendre
seraient en baisse par rapport a 2017, avec une
grande heterogeneite selon les territoires,

Au niveau national, la production s'établirait a
35,1 Mt (Agreste, 07/08/2018) voire a 34,2 Mt
(source Agritel au 24/07/2018), contre 36,56Mt
en 2017. Le chiffre 2018 sera affiné dans les
prochaines semaines. Le rendement 2018, a
hauteur de 71,1 ¢/ha, est diminué par rapport
a 2017 (71,7 g/ha).

Des grandes tendances commencent a se
dégager : la qualité est au rendez-vous!
Le PS est superieur a 78 kg/hl soit plus
éleve que celui de 2017 (77,1 kg/hl), le taux de
protéines est egalement supérieur avec une
moyenne de 12,8% (vs 12,1%).

Cette qualitée permettra certainement au blé
francais de se valoriser par rapport aux blés de
lEst de 'Europe.
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Régions

On retrouve une répartition des rendements assez
contrastée. Al'Ouest, des baisses majeures avec -8,5%
en Normandie et -4,3% en Nouvelle-Aquitaine. Dans
le Nord-Est, on note une hausse de +10,4% suite aux
conditions difficiles de 2017.

De plus, une éetude de France Agricole montre que
plus de 40% des producteurs de blé tendre prevoient
une baisse de la qualite, notamment dans la région
Sud, ou 58% des agriculteurs interrogés partagent cet
avis. Dans la region Centre, ils sont 447%.

A noter, des cas de fusariose sur la moitié Nord de la
France. Une vigilance accrue est de mise lors de la
prise en charge des céreales dans ces regions.
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a hauteur de -28,4Mt
s'éleve a 743,8 Mt

tonnes

la baisse record de la production mondiale de ble
729 Mt demande mondiale

137,5 Mt net recul de -14,2 millions de



FOCUS VARIETAL

CLASSIFICATION ARVALIS DES BLES TENDRES
(EN °/o DES SURFACES NATIONALES)

BAU + BB
3%

= Len bl panifiobles

97%

BPS + BAF
68%

BAU + BB = Blés pour autres usages + blés biscuitiers

BP - Blés panifiables

BPS+BAF = Blés panifiables supérieurs + Blés améliorants ou de force

Top 10 vasiélén emblovées

cinq variétés recommandées par 'TANMF

~es cing variélés les plus cullivées sent idenligues & celles de 2017

. EVOLUTION :
DES 5 PREMIERES VARIETES DE BLE TENDRE
(EN °/o DES SURFACES NATIONALES)

2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

/ Fructidor ~ Rubisko Cellule " Boregar / Oregrain

Source : FranceAgriMer / Enquéte répartition variétale des céréales




QUALITE DES BLES ANALYSES

Suite a la precocité de la récolte et aux conditions climatiques optimales au moment de la moisson,

les échantillons suivent en nombre. Les résultats préesentes sur cette edition sont obtenues a partir de
300 échantillons de blés traités par notre Technical Center.

Les analyses réalisees sont satisfaisantes tant au niveau physico-chimique qu'au niveau de la
panification. Mais on constate sur certains points des différences significatives par rapport a la
campagne précédente.

HUMIDITE  PROTEINES HAGBERG PS
DES BLES (%) (%) (s) kg/h)  F G W PA le
MOYENNE 2018 12,2 12,8 303 78.3 69 23,8 232 0,7 532
Evolution N A N A ~ A — N N
Moyenne 2017 13,3 121 312 771 75,6 217 235 0.9 54,7
, la moyenne est Les taux de protéines est a la hausse avoisinant
en hausse par rapport a 2017. Les résultats sont une valeur assez exceptionnelle
plus homogeénes. La qualité des grains est bonne.
Les
Toutefois on note une présence de mycotoxines La force boulangere (W), la moyenne est tres
(@ surveiller). proche de 2017 mais le profil des courbes est
difféerent.

, les bles sont trés secs cela necessite

un temps de mouillage des blés plus long. En paralléle, !

Valeurs en mais la moyenne reste
supeérieure a 300s. Pour le moment aucun résultat
est inféerieur a 220s.

(D Focus blés améliorants

Bilan tres positif. Un intérét
pour apporter de l'élasticite et de la tolérance.

PROTEINES HAGBERG PS
(%) (s) (kg/hl) HYDRATATION
MOYENNE
2018 156 333 80,6 418 07 65
Evolution 2 > N < ) N

Moyenne 2017 15,0 320 80,5 430 0,9 65



<99 LAVIS du fournil

MOYENNE 2018

Moyenne 2017

en hausse de 1 pt.

en forte augmentation (+ 110cm3).

- Le lissage au pétrin est . La levure
désactivée n'est pas nécessaire. N'hésitez pas a reduire le
temps de pétrissage en deuxieme vitesse si besoin.

Cette caracteéristique est notable sur les varietés Oregrain,
Apache, Rubisko et Syllon. Afin d'

,ilest nécessaire de les associer avec l'une ou plusieurs
des variétes suivantes : Fructidor, Arezzo, Allez y, Goncourt,
Sépia, Soissons.

- Les pates au travail sont avec
- La des le premier
enfournement mais on constate une bonne reprise au four

(volume pain eleve), la section reste ronde.

- Les aspects pains sont penalisés au niveau de la grigne,
.Les couleurs de croutes sont normales.
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‘®: DES SPECIALISTES pow vsus conveiller

Notre equipe reste a votre entiere disposition pour toute information complémentaire et demande de conseil
Pensez egalement a nous faire parvenir vos blées nouveaux et melanges pour un suivi au sein de notre laboratoire
et Technical Center.
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