Know-how

® Opracowanie i produkcja dodatkéw
technologicznych, smakowych i
odzywczych dla specjalistow branzy
piekarniczo-cukierniczej oraz
przemystu rolno-spozywczego.

1€

@ Opracowanie innowacyjnych
dodatkéw w oparciu o nasza wiedze
dotyczaca fermentadji stodu
zbozowego.

produkcje dostosowang
do Panstwa potrzeb,

dczen

Ustugi

Fizykochemiczna i reologiczna analiza
pszenicy i maki

Kontrola wypieku
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@ Doradztwo i diagnostyka pszenicy i
maki, doradztwo dotyczace doboru
odpowiedniej mieszanki

@ Pomoc techniczna

@ Doradztwo marketingowe

@ Szkolenia
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*Certyfikat Ministerstwa Szkolnictwa Wyzszego i Badan
** Nadane przez Francuskie Ministerstwa

Nasze odpowiedzi

na Panstwa potrzeby

Na kazdym etapie tancucha produkcyjnego pszenica-maka-chleb, towarzysza Paristwu nasze technologiczne

rozwigzania (), smakowe () oraz odzywcze (), po to, aby rozwina¢ Paristwa know-how i Paristwa produkty.
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Nasza misja

Rozwijamy i doskonalimy
potencjat dodatkow.

Poczawszy od surowcéw po gotowe produkty,
zapewniamy Panstwu wysoka jakos¢ naszych ustug.

Nasza innowacyjna polityka

Nasze innowacyjne podejscie ma swoje zrodto
w $wiecie roslin i dotyczy zarowno
badania procesu fermentacji stodu zbozowego jak i
rozwoju technologicznego dodatkow.
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Nasze wartosci

| Elastycznoéc dostepnosc i wydajnosc stanowia warto§c1 >

Zzowe W haszym zawodzie. Wspolnie z Paﬁusgwem
azujemy sie jako partner projektu, aby rozwingé
dtugotrwate relacje.
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Nasze rozwigzania wyréznia
konkurencyjnos¢, optacalnos¢,
a takze poszukiwanie nowych
. zastosowan produktow;
Nasze rozwiazania sg dostosowane do Panstwa
potrzeb, aby odpowiedzie¢ na Paristwa
wymagania i wymogi rynku,
we Francji oraz za granica.
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Polepszacze wypiekow
Rozwigzania szyte na miare dostosowane do specyfiki
kazdego procesu, aby zoptymalizowac wydajnos¢
Piekarnie przemystowe
Miekkosc/sprezystosc/swiezosc/objetosc

Wilgotnosé/wstepnie upieczone /mrozone wstepnie wypieczone/surowe mrozone/bio itp.
Piekarnie rzemiesInicze

Przeciw pecherzykom/bezposrednie i kontrolowane wyrastanie
Spoczynek/chleby specjalne/smak/miekkos¢/bio itp.

‘MILLKER'
Korektor mtynarski
Rozwigzania szyte na miare pozwalajgce zoptymalizowac funkcjonalny profil mak
Technologiczne inus Aromatyczne
Korektory mtynarskie rownowazace make wedtug: Korektory dla optymalizacji smakowej
- Jakosci zb6z (nowe zbiory) Szeroka gama aromatow
- Charakterystyki mtynow (diagram) owocowy, kwaskowaty, tostowy, maslany etc.

- Oczekiwan Panstwa klientéw (wytrzymatos¢, elastycznosc)
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Miksy Produkty : i Dodatki Dodatki
i premiksy dietetyczne technologiczne zbozowe
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Proponujemy rowniez kontakt z nami w celu opracowania produktow ekologicznych oraz « Clean Label » *** dostosowanych do Paristwa potrzeb

*** Produkty bez dodatkdw



